
Herzlich Willkommen im 
Gasthof Pammer
In unserem Gasthof legen wir sehr viel Wert auf natürliche Zutaten aus 
unserer Region. 

UNSERE REGIONALEN LIEFERANTEN:
Besonders wichtig ist uns die Zusammenarbeit mit unseren regionalen 
Produzenten.
Wir wissen genau, wo unsere Lebensmittel herkommen und servieren 
Ihnen diese frisch auf den Tisch. Die gute und persönliche Partnerschaft 
mit unseren Lieferanten sorgt für Wertschöpfung und Arbeitsplätze 
dort, wo wir sie am meisten brauchen – in unserer Region.

Fleisch: Fleischhauerei Greisinger, Kröswang und Fleischhauerei 
Preinfalk
Milch und Milchprodukte: Gmundner Molkerei 
Eier: aus österreichischer Bodenhaltung, Freilandhaltung  
Gemüse: Gemüse Berner, Eferding 
Honig: Kugler Richard, Leopoldschlag und Lengauer Johann, Freistadt
Gebäck: Franz Pils, Leopoldschlag und Karl Kern, Freistadt
Fruchtsäfte: Mairinger, Wartberg/Aist
Schnaps: Lias am Berg, Leopoldschlag

AUS EIGENER LANDWIRTSCHAFT: BIO-Wildfleisch vom Dam- 
und Rotwild, Gemüse, Kartoffel, Speck, Most, Apfelsaft, Kräuter, 
Marmelade, Fruchtsäfte

Wenn Sie Probleme mit Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an 
unser Servicepersonal.



Zum Erfrischen und 
Einstimmen:
 

Schilerol 

Campari Orange 

Gin Tonic 
Bombay Saphir (4cl) 
Fever Tree Tonic  

Oder doch ein frisch Gezapftes? 

Pfifferl vom Freistädter Bio Zwickl   

Seiterl vom Hausbier 



Heiraten
beim

Pammerwirt!

Aus dem Suppentopf
Frittatensuppe 
 
Leberknödelsuppe 

Tagessuppe 

Vorspeisen und
frische Salate
 
Landhendl Salat
Gebratene Hühnchenstreifen auf knackigem, 
gemischten Salat, Mango-Joghurt-Dressing 

Steirischer Backhendlsalat
Gemischter Salatteller mit Kürbiskernöl 

Gemischter Salat oder knackiger Blattsalat 

Ofenfrisches Gebäck 
von der Hausbäckerei Franz Pils 

Bierbrezn 



Verdauungsschnapserl 
gefällig?

Speckbirne
Nagowitzbirne

Hirschbirne
Kletznbirne

Waldbeere-Likör
Schlehen-Likör

Dirndl-Likör
Nuss-Likör

Hauptspeisen
Gebackenes Schnitzel „Wiener Art“ 
vom Schwein oder Huhn  
mit Petersilienerdäpfel, Reis und gemischtem Salat  

Gebackenes Hühnerfilet 
in Kürbiskernkruste
mit Petersilienerdäpfel, Reis und gemischtem Salat 

Gebackenes Allerlei 
Gebackene Champignon, Gemüselaibchen,
Bergbaron, Putenschnitzel, 
mit Petersilienerdäpfel, Reis und gemischtem Salat 

Bauern-Cordon bleu von der Pute
(mit Lauch, Schinken und Speck gefüllt)
mit Petersilienerdäpfel, Reis und gemischtem Salat 

Cordon bleu
mit Pommes frites und gemischtem Salat 

Freiwaldschnitzel
Hühnerfilet überbacken mit Schinken und Käse, 
mit Reis und Gemüse 

Grillteller
Filet vom Schwein, Pute und Hendl 
mit Gemüse und Pommes frites 



 

Für unsere Fischfreunde
 
Forelle „Müllerin“
mit Petersilienerdäpfel und gemischtem Salat 

Gebackenes  Schollenfilet
in der Sesam-Mandelpanade,
mit Petersilienerdäpfel, Reis und gemischtem Salat 

Forellensalat
Gemischter Salat, dazu ein in Knoblauchbutter
gebratenes Forellenfilet, Zitronenöl  

Für unsere Vegetarier 
Hausgemachte Gemüselaibchen
mit Petersilienerdäpfel und gemischtem Salat  
 
Gebackener Schärdinger Bergbaron
mit Petersilienerdäpfel und gemischtem Salat 

Gratiniertes Gemüsepfandl 
mit Spiegelei 

Weinempfehlung

Weingut
Englmaier 

1/8 l DAC

Das Leben 
ist viel zu kurz,

um schlechten Wein 
zu trinken.
Johann Wolfgang von Goethe



Für unsere kleinen Gäste
Kinder Wiener
mit Pommes frites 

Piraten Würstel
Gegrillte Frankfurter mit Pommes frites 

Zum süßen Abschluss
Warmer Apfel- oder Topfenstrudel
mit Vanilleeis und Schlagobers 

Mohr im Hemd 

Eismohr
Mohr im Hemd mit Vanilleeis 

Zwei Stück Palatschinke
gefüllt mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade 

Eispalatschinke 

Hausgemachte Torten 
Bitte nachfragen!

Verdauungs-
spaziergang
gefällig?

Wenn Sie nach dem Essen
Lust auf einen 

Verdauungsspaziergang 
haben,

besuchen Sie doch unser
Dam- oder Rotwild-Gehege!



Für lustige und gesellige Feiern bieten wir Ihnen 
folgendes Arrangement:

Auf Vorbestellung
Schlachtplattenessen 
ab 8 Personen 

Wird auf den Tisch eingestellt. 
Bestückt mit Ripperl, gebackene & gebratene 
Hendlhaxln, Schnitzel, Schweinsbraten, Blunzn und Speckknödel.

Als Beilagen gibt es Semmel-, Kartoffelknödel, 
Kartoffeln und warmen Speckkrautsalat

Zusätzliche Option zur Schlachtplatte:
Salate nach Saison am Tisch eingestellt 

Knödelessen 
ab 8 Personen
Gekochte Hascheeknödel, Grammelknödel und Tirolerknödel
mit Schwammerlsauce, gebackene Speckknödel 

Als Beilage gibt es Sauerkraut, warmen Speckkrautsalat und Kartoffeln

Süße Knödel
Zwetschken-, Marillen- und Nougatknödel in Butterbrösel

Ohne süße Knödel  

Mit süße Knödel 

Gerne bieten wir

Ihnen eine

Übernachtungsmöglichkeit  

an!



Für den kleinen Hunger
Berner Würstel oder Cevapcici
Pommes frites und Salatgarnitur 

Haustoast
Schinken-Käsetoast, Spiegelei 
und Salatgarnitur 

Bauerntoast
Hausbrot überbacken mit Schinken, Speck, Käse,
Zwiebel und Salatgarnitur 

Schinken-Käsetoast 

Ham & Eggs (3 Eier)
Speck oder Schinken und Brot 

Frankfurter oder Debreziner
mit Semmel 

Hausgemachte Hirschwurst
aus Bio-Wildfleisch
mit Senf, Kren und Semmel 



Für den kleinen 
kalten Hunger
Speckbrot
Speck aus eigener Landwirtschaft
mit Garnierung 

Belegtes Brot
Reichlich garniert 

Käsebrot 

Saure Wurst
Nach Art des Hauses 

Bretteljause
Reichlich garniert mit Brot 

Mühlviertler Speckplatte
Speck aus eigener Landwirtschaft mit Brot 

Schweizer Wurstsalat
Nach Art des Hauses mit Brot 



Getränkekarte
Bier
Freistädter Ratsherrn/Midium
vom Fass 0,5 lt.  
Freistädter Ratsherrn/Midium 
vom Fass 0,33 lt. 
Freistädter Ratsherrn/Midium 
vom Fass 0,2 lt. 
Hafnerbier im Tonkrug 
0,5 lt. vom Fass 
Hafnerbier im Tonkrug 
0,33 lt. vom Fass 
Franziskaner Weißbier 
0,5 lt. vom Fass 
Freistädter Bio Zwickl 
vom Fass 0,5 lt. 
Freistädter Bio Zwickl 
vom Fass 0,33 lt. 

Flasche Freistädter Radler 
0,5 lt. 
Radler/Almdudler 
0,5 lt. 
Radler/Almdudler 
0,33 lt. 
Desperados 0,33 lt. 
Edelweiss Weizen alkoholfrei 
0,5 lt. 
Gösser alkoholfrei 0,5 lt. 
Flasche Freistädter Pegasus 
0,3 lt. 
Flasche Freistädter Junghopfenpils 
0,3 lt. 
Hausbier 0,5 lt. 
Hausbier 0,3 lt. 

Offene Weine
Weingut Englmaier Retz 
Grüner Veltliner 1/8 lt. 
DAC 1/8 lt. 
Riesling 1/8 lt. 
Chardonnay 1/8 lt. 
Gespritzter weiß/rot 1/4 lt. 
Gespritzter süß 
(Almdudler/Cola/Sprite) 1/4 lt. 

Weingut Peter Dolle 
Spezial-Grüner Veltliner 1/8 lt. 
Cuvee rot  trocken 1/8 lt. 

Weingut Lenz Moser 
Neusiedler Seekönig 1/8 lt. 
Zweigelt 1/8 lt. 

Weingut Muster Gamlitz 
Welschriesling 1/8 lt. 

Weingut Muenzenrieder Apetlon 
Sämling Spätlese süß 1/8 lt. 
Zweigelt Spätlese süß 1/8 lt. 

Most aus eigener Landwirtschaft 
1/4 lt. 
1/3 lt. 

Weitere Weine 
siehe Weinkarte

Cola, Sprite, Fanta, Cola light, 
Almdudler, Eistee 0,3 lt. 
Mineral Fl. 0,3 lt.  
Sodawasser 0,25/0,5 lt. 
Limo gespritzt mit Soda 0,3 lt. 
Limo gespritzt mit Soda 0,5 lt. 
Limo gespritzt mit Wasser 0,3 lt. 
Limo gespritzt mit Wasser 0,5 lt. 
Pago 0,2 lt. 
Pago gespritzt mit Soda 0,3 lt. 
Pago gespritzt mit Soda 0,5 lt. 
Pago gespritzt mit Wasser 0,3 lt. 
Pago gespritzt mit Wasser 0,5 lt. 
(Johannesbeersaft, Multivitamin, Mango, 
Pflaume, Erdbeer, Marille)

Red Bull 
Bitter Lemon 0,2 lt. 

Großer Brauner 
Kleiner Brauner 
Capuccino 
Häferlkaffee mit Schlagobers 
Latte Macciato 
Verlängerter 
Heiße Schokolade 
Glühwein weiß / rot 
Tee 
Jägertee    
 
 
Tee mit Rum 2 cl 
Tee mit Zitrone 

Preisänderung vorbehalten!


